‘G20¢ °2IqUWIDNAON 6 I° 8 hp puo-

‘a202/0T /62 1A3YDYIN 31 LNVAY ISNOdIYH

yoam 3] 19Ao4 ne jenyay  -anueses sed eas au lep 91139 saide apuewIWIOd N0

NIA 3@ WnUSe T JUOCJASI3J SINSPUSA SINJ[|ISW g I

IDY3N — NOT9NOH 13 3940 / HINDDAE NSYS : 3d WON NV IANVININOD V1 3d SHOT LNINT1OIY

! XIdd V101

111111117 306°C¢ 12€EX9 SINNOLIY9 SIYIIF IDNVIIN NOLYVI 1344400

111111111 306°€C 12G54X€ SINNOLIYE SFH3IIF IDNVIIIN NOLHVYD 1344400
D113 85'€S 30t°6 3SY0I 3S0Y : INOIHOV,d SNOYINDIA SI1
D113 0€°TS 3006 3504 NVNDI3Yd 1S 3d NVILVHD
2113 €b'9S 306°6 INV11113d 3SOY INVYVL
J11388LY 30t°'8 INVT11L3d NVY3D 1S 3d STTHVHI : 243128 NOHIIUVA
J113St'sy 3058 23S IN3A DNV19 DNISNVIN SOUD : NVLNO4 NOSIVIN
D113 68°EY 30L°L ONV19 OOLV1 : NVLNO4 NOSIVIN
2113 ¥0' Tt 30C°L XN317130N IONV19 ZVY Y31 : 3adVvd SI190NDIA
2113 €¥'9S 306°6 3dIND3 31139 V1: AITVAONIA
2113 20'6% 3098 YNINNVYS : SNILDIAINIg S3a INIVINOA
D113 08'9€T 308'C¢ JHd31S3 1S dOV : 10171 3a NOdN3 14 ANIVINOQ
21138028 30tV 54N09 3d SILOI : 3113SSNOY NVILVHD
J113S0°LE 3059 J0V XNV3Iayo9 : AVD 31 NVILVHD

:S3TNI31Lnog (%S 3@ 3ISINTY) +JL11 31I3Lnogd
V101 Xldd V101 11Naoydd ININ NA NOLYVYI NV Xidd V134 Xidd LESLVENEEEL]

JANVININOD 3d NO9

‘I19VHOVNVd S31TI3LN0C 9 3A NOLYVD 'S3T1INT 13 SISOV ‘STONO0Y ‘SONVIE : STHIIFG 134409 13 SNIA 3d STONFHUIA4TN ¢1
N1 FJLO0A 3a Lid0¥d NV FTVIOAdS FH440 INN
d3S0d0¥Ud SNOA ¥NOd dWVONIND NOTENOH 13 I39H0 O3AV JID0SSV.S O131d SV.I ‘FANNV.A Nid 3d S3134 S31 3N0d

SRETN

- INON3dd

- INON

*YNIANIA NA INON




Chameau e Gay

e

P

Ch

ateau Le Gay

AQC BORDEAUX - ROUGE
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Domaine des Bénédictins

75 % Merlot et 25% Cabernet Franc.

Belle robe rubis ou reflet brilant.

ez oux ardmes de fruits rouges,
fraise compotée. Bouche pleine

‘aux tanins soupkes avec un joli retour
de fruit rouge et une finale épicée.

Viandes rouges, viandes blanches
en sauce, fromoges, charcuteries.

de2a5ans
18°C

Médaille Or au concours de Lyon
pour le millésime 2022

LEpinette

SAUMUR - ROUGE
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Cabernet Franc 100%

Vin léger, fruité,

gourmand, facile & déguster,
Peut se boire un peu frais.

Charcuterie, grillodes,
viandes blanches et fromages.

4 ans

12°C

Maison Fontan
Tattoo blanc

SAUVIGNON & GROS MANSENG - BLANC

Sauvignon, Gros Mansendg.

Vin tendre avec un nez de péche et une
belle rondeyr, autant en attaque qu'en
finale.

Apsritif, fromage de chiévre, Graviax
cle soumon, sushi, poissons en souce,

A boire dons les 2 ans.

10°C

Vinovalie

Tarani -

Rosé Fines Bulles

VIN DE FRANCE - ROSE FINES BULLES

9

Robe rosé pale, avec des reflets roses

ef des nuances lgérement blsutées.
Mez intense avec des notes de fruifs
exotiques, litchi, et de fruits & chair
blanche (péche de vigne) En bouche, de
fines bulles élégantes,

Vin plaisir par excelences,
& lapéritif ou ou dessert.

A boire dans l'année

A boire trés frais (4-6°C)

Les Vins

Chateau Rousselle
Tradition

COTES DE BOURG - ROUGE

@ Merlot maojeritaire,
Malbec et Cabemet Sauvignon.

Les ardmes de fruifs rouges ef no
? s'enrichissent des tonalités n I|ssedu

notes
et des notes minénales du temolr.
Bouche souple ef onclueuse, belle
CONCENtration, avec une finale d'une
IoNGUEUr rema

‘iandes, poissons gras, plateaux de
fromoge-s

10 ans:
18*C
Médaille Or Bruxelles
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Vinovqlie:
La Belle Equipe

VIN DE TABLE DE FRANCE - ROUGE

@ Malbec, Megrette,
Broucol et Syrah,

Rebe fonobe et pourpre. Mez oux notes
prononcées de cerises noires, de fruits
confits aux toning souples et de cossis
avec de subtiles touches de chocolat et
de vonile,

LA BELLE

EQUIPE

Apéro-dinatoires, desserts ou chocolat,
prgeonneau fermeer,

fole gras de conard.,

lan

H 164 18°C

Maison Fontan
Gros Manseng

BLANC DEMI-SEC

Cottn'

100 % Gros Manseng

Bel équilibre entre fraicheur et sucrosité,
sur des notes d'agrumes et de fruits
blancs typiques du Gros Manseng.
Apdrififs, polssons culsings, cumy.,

4 boire dans les 3 ans

10°C

Cuvée Coup de Coaur

Chateau de St Preignan

Le Rose

1GP OC - ROSE
Syrah et Grenache

? Rosé trés clair des notes de péche

blanche, de chévrefeuille. Lo bouche est
délicate, armple et finerment poivné,
Recommandé sur de la cuising
meéditerranéenne, asiatique ou en
aperitif entre amis.
4 boire dans les 18 mois

10-12°C

Nos packs découvertes

de biéres coffrets panachable : 6x33cl et 3x75cl

Blonde

_ DISTOUFER

BRASSERIE ARTISANALE GUINGAMPAISE

Domaine Fleuron
de Liot

AOP SATNT ESTPHE -

&

SAINT-ESTEPHE
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1GP PE

&
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ROUGE

S0 % Merlot,
50 % Cobemet Sauvignon

Bien structuré avec des fruits rouges
bien milrs, note de cassis.
La bouche est pleine, la robe infense.

Viande, gibler, fromoge,
chocolkat noir

10415 ans

16-18°C

nobles Barde
Raz

RIGORD MOELLEUX - BLANC
Sauvignon gris, Sauvignon blanc

et Sémillon.

D'un or pdle, ca moelleux rivle des
ardmes d'ogrumes

et de péches blanches. Gras et fruité
aves une belle fraicheur acidulée.
Apdritifs, fole gros et fromages.

445ans

5a10°C

A8

Varichon & Clerc
Charles de St Céran

BLANC DE BLANCS BRUT
@ Assembloge mojoritairement composé

d"Ugni blanc, colomibard
et chardonnay.

Couleur jaune pdle. Nez Slégant sur des

? notes de fleurs blanches et une touche

exgtigue. Effervescence délicate,
Attaque franche, bouche équilibrée,
notes d'agremes, belle longueur.
Parfgit en apéritif ou en base

de cocktail, Il s'accordera aussi
aves poissons et viandes blanches.

lans

g &7°C

Les Vignerons d’Aghione
Corsoli
ROSE

&
¥

Sciocorelu et Meriot,

Ce vin présente une robe
d'un rose pale brillont. Le nez
st fin et aromatique aux notes
de fruits rouges. La bouche

est froiche et désaltérante,
aves une finale tout en finesse.

Charcuterie et grillaces.
la2ans

12*C
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